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Codice e denominazione 058/1

Confezionatore

Produttore

Provenienza

Caratteristiche

Ingredienti

Stagionatura

Pezzatura

Aspetto esterno

Aspetto interno

Consistenza

Sapore / Odore

Allergeni

Modalità di conservazione

Imballo

Durata del prodotto

Caratteristiche

- Microbiologiche

 - Chimico-Fisiche

Informazioni

Nutrizionali (per 100 gr.)

 - Logistiche Peso netto Peso lordo
Pezzi per 

cartone n.
Dimens. cm. Imballo cm. EAN

    - singolo pezzo N/A N/A 9 ( 18 vasetti ) N/A N/A N/A

    - cartone N/A N/A N/A

    - pallet N/A N/A N/A

    - peso N/A

    - Configurazione pallet
Cartoni per 

strato n.

Strati per pallet 

n.

Cartoni per 

pallet n.
Dim. pallet cm. Codice doganale

N/A N/A N/A N/A N/D

Stilata da RGQ A. Bonfiglio
Data ultima revisione e stampa 31/10/2022

Approvata da Castelli S.p.A.

Barcode Scheda

* Scheda elaborata sulla base delle informazioni fornite dal produttore

Immagine non disponibile

Cluster 2x100 gr.
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SCHEDA TECNICA*

N/A

Budino al cacao

UE

IT

ITA109058/1N/A

Energia kj/kcal 500 kj ( 118 kcal ) - Grassi 1,9 g. di cui grassi saturi 1,3 g. - Carboidrati 22 g. di cui zuccheri 18 g. - 

Fibre alimentari 1,2 g. - Proteine 3,3 g. - Sale 0,1 g.

Budino al cacao pronto all'uso ottenuto mediante miscelazione omogenea degli ingredienti, sottoposto a 

trattamento termico UHT e confezionato asetticamente in vasetti form-seal

Latte parzialmente scremato 78%, zucchero, cacao 3,5%, amido di mais, amido modificato, gelificante: carragenina E407, sale, aromi

N/A

2x100gr.

Vasetto e capsula in poliaccoppiato per alimenti termoformato e termosaldato, avvolto in cluster di cartone

Struttura compatta, gelatinosa tipica del budino, colore marrone cacao

Compatta

Sapore dolce e amaro tipico del cacao. Odore gradevole tipico del cacao

LATTE e derivati

Temperatura ambiente, mantenere in luogo fresco e asciutto

CBT dopo 15 gg. a +30° <10ufc/g. - Salmonella ass. in 25/g. - Listeria m. ass. in 25/g.

Proteine del latte 2,35/2,75%- pH 6,35/6,75

220 gg. dalla produzione


